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四万十市ふるさと応援団 ニュース《第２１号》  ２０１１／９／２１ 

 

台風１２号、１５号によって被災されたみなさまに、心よりお見舞い申し上げます。 
これ以上被害が拡がらないことを願うばかりです。 
さて、四万十市ふるさと応援団ニュースの第２１号をお送りします。 
四万十市の〝新しい、おいしいもの情報〟第２弾です。 
 

◇◇◇◇◇◆◆◆◆◆◇◇◇◇◇◆◆◆◆◆◇◇◇◇◇◆◆◆◆◆◇◇◇◇◇◆◆◆◆ 

 

 

 

――――――――――――――――――――――――――――――――――――――― 

★ この秋、市場に登場した二つの新商品！ 
＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 

 四万十の農林水産業者と商工業者がお互いの「強み」「ノウハウ」を持ち寄り、商品開発などを行ってき

た四万十市農商工連携プロジェクト。 

ニュース第１２号（２０１１年４月１３日付け）で、このプロジェクトで誕生した二つの新商品を紹介

しましたが、この秋、新たに二つの商品の販売を開始しましたのでお知らせします。ぜひご賞味ください。 

 

 

■ぶしゅかんのドレッシング・ポン酢 

 百年の生命力とも伝わる地元ではなじみのかんきつ「ぶしゅかん」の果汁をふんだんに使い、出張料理

人でオリーブソムリエの称号をもつ小暮剛シェフ http://www.kogure-t.jp/の監修により、美味しさと健

康のバランスを追及した無添加の商品です。 

 

◎商品の詳細（広報四万十８月号掲載記事） 

 http://www.city.shimanto.lg.jp/gyosei/assistance/2011-08_02.pdf 

 

※「ぶしゅかん」とは･･･ 

「ぶしゅかん」といってもご存じない方も多いと思います。 

「ぶしゅかん」とは、和名を「餅柚（もちゆ）」といい、九州の一部や高知県などで古くから栽培されて

いる酢ミカンで、旬は８月中旬から９月中旬です。庭先で栽培される程度で高知県では直販所などで売ら

れていますが、その生産、消費のほとんどが四万十市周辺に集中しています。 

大きさは「スダチ」よりも少し大きく、「ユズ」より少し小さいです。 

食べ方は、刺身にそのままかけたり、果汁を醤油と混ぜたり、皮を刻んでさしみに添えたり、酢の物な

どに使ったりと、高知出身の方にとっては、なつかしいふるさとの味ではないでしょうか。 

 



〔ご注文・お問い合わせ先〕 

（株）四万十屋 

〒787-0157 高知県四万十市山路 2494-1 

TEL：0880-36-2828 Mail : tamura@shimantoya.com  

URL： http://www.shimantoya.com/ 

 

 

■ゆず甘酢 

 四万十流域のゆずの香り・風味と市内産醤油特有の甘さを融合させた商品です。 

 添加物不使用など、特に子育て中のママの見方となるような商品に仕上げました。“ありそうでなかった”

新感覚ソースをぜひ食卓に。 

 

◎商品の詳細（広報四万十９月号掲載記事） 

 http://www.city.shimanto.lg.jp/gyosei/assistance/2011-09_02.pdf 

 

 

〔ご注文・お問い合わせ先〕 

ＪＡ高知はた 営農販売部 営農企画課 

〒787-0012 高知県四万十市右山五月町 7－40 

TEL：0880-34-7638  Mail : JA-hata_einou@kochi-hata.ja-kochi.or.jp 

URL：http://www.ja-hata.com/ 

 

 

 

◆◇◆◇◆ ニュース第１２号で紹介した商品 ◆◇◆◇◆ 

 

■有機野菜等を使用した〝かりんとう〟 ４００１０SHIMANTOU（しまんとう） 

「しまんとの食材」＋「かりんとう」＝『しまんとう』 

 四万十川流域で育まれたこだわりの素材を生かしたナチュラルでヘルシーなかりんとう。 

地元で大切に育てられたしょうが、ゆず、タマネギ、青のりが味の主役です。 

 

◎商品の詳細（広報四万十８月号掲載記事） 

 http://www.city.shimanto.lg.jp/gyosei/assistance/2011-08_01.pdf 

 

 

〔ご注文・お問い合わせ先〕 

有限責任事業組合 LLP しまんと 

〒787-0014  高知県四万十市駅前町 7-1   

TEL : 0880-34-0304  Mail : local@shimantollp.net  

URL : http://shimantollp.net 



 

 

■四万十市産の栗を使用した渋皮煮・甘露煮・四万十シロップ（栗のシロップ） 

 市内産の特徴である栗本来の甘みや旨みにこだわり、渋皮煮は、大粒の四万十栗をまるごと使用。艶と

とろみがでるまで、あせらずじっくり煮込むのが四万十流です。甘露煮は、熟成した四万十栗の風味を生

かすため、無漂白にこだわりました。四万十シロップは「栗赤」と「栗黒」の２種で展開。栗赤は渋皮煮

から出たポリフェノールの色、栗黒は県内産黒砂糖と四万十栗のハーモニー。黒蜜なので和菓子にも良く

合います。 

 

◎商品の詳細（広報四万十９月号掲載記事） 

 http://www.city.shimanto.lg.jp/gyosei/assistance/2011-09_01.pdf 

 

 

〔ご注文・お問い合わせ先〕 

㈱しまんと美野里 

〒787-1603 高知県四万十市西土佐用井 862-1 

TEL : 0880-31-6300 Mail : minori@nishitosa.net  

URL : http: //shimanto-minori.sakura.ne.jp/ 

 

 

 


